
 APÉRITIFS DU VAL-DE-RUZ    CHF 

Absinthe Larusée Bleue 55%, Fenin   2cl 6.00

Le Pastis Larusée 
(le seul produit en Suisse) 45%, Fenin   2cl 5.50

Gintiane Larusée 41%, Fenin   2cl 6.50

 VINS   1dl 5dl 7.5dl

Blancs

Chasselas, Dimitri Engel, Saint-Blaise 4.00 20.00 28.00

Chardonnay, Domaine Grisoni, Cressier   36.00

Sauvignon blanc, Dimitri Engel, Saint-Blaise 6.00 30.00 

Chardonnay barrique, Domaine Saint-Sébaste, Saint-Blaise   46.00

ROSÉ
Œil-de-perdrix, Château d’Auvernier  5.00 25.00 36.00

ROUGES
Pinot noir, Domaine Hôpital Pourtalès, Cressier 5.00 25.00 36.00

Pinot noir élevé en barrique,   34.00  48.00
Caves du Prieuré, Cormondrèche  

Métissage gamaret et garanoir,    52.00
Domaine de Chambleau, Colombier   

Merlot, Domaine Bouvet-Jabloir, Auvernier   64.00

 MOUSSEUX 
Mauler, Cuvée Bio Brut, Môtiers 7.00   48.00

 DIGESTIFS ET LIQUEURS 
Marc 41%, Cave et Distillerie de la Ruelle, Auvernier  2cl 6.00

Bérudge 41%, Cave et Distillerie de la Ruelle, Auvernier  2cl 6.00

Le Falernum d’absinthe Larusée 16.5%, Fenin    2cl 5.00

Limoncello bio 35.7%, Nora Liqueurs artisanales, Montalchez  2cl 5.00

Amaretto 29.1%, Nora Liqueurs artisanales, Montalchez  2cl 5.00

 RESTAURANT 
 DES JARDINS 
 MUSICAUX 



 ENTRÉES 
 ET SALADES    CHF

NOTE DE FRAÎCHEUR    19.00
Salade de jeunes pousses, taboulé de quinoa du Val-de-Ruz, 
avocat, tomates fraîches, grenade et sauce tzatzíki 

SALADE CÉSAR   19.00
Salade de jeunes pousses, filet de poulet (CH) grillé, 
croûtons, œuf de caille et copeaux de Grana Padano

MILLEFEUILLE DE JAMBON (CH)    17.00
Persillé de nos montagnes aux chanterelles d’été
Shampoing de moutarde et croustillant

SOUPE FROIDE DE TOMATES AU BASILIC     14.00
Brunoise de concombres marinés au vinaigre balsamique, 
Mozzarella de buffle du Val-de-travers

 LE TARTARE   140g 180g

TARTARE DE BŒUF (CH) DES JARDINS  24.00 29.00
Confit d’échalotes au pinot noir, herbes fraîches, 
tomates séchées et pignons de pin 
Chips maison et pain de campagne à la farine du Val-de-Ruz

 
 PLATS 
SAUCISSON (CH) NEUCHÂTELOIS   24.00
Crème de moutarde à l’ancienne
Pommes de terre à la ciboulette
Légumes d’été 

RISOTTO DE QUINOA DU VAL-DE-RUZ    22.00 
Aux légumes d’été, saladine de roquette et Grana Padano

POULET FERMIER DU VAL-DE-RUZ (CH)    32.00
EN DEUX FAÇONS 
Jus au vin doux neuchâtelois et morilles
Gratin de pommes de terre au Britchon
Légumes d’été

OPÉRA DE TRUITE (CH) À LA NEUCHÂTELOISE   27.00
Beurre blanc au safran des Prises
Pommes de terre à la ciboulette
Légumes d’été

 ENFANTS    CHF 

TRANCHES DE JAMBON (CH) DE CAMPAGNE  12.00
Chips maison
Légumes d’été 

VERRINE DE GLACE VANILLE MAISON ET SON COULIS   4.00

 FROMAGES 
 ET DESSERTS 
ASSIETTE DE FROMAGES DE NOTRE TERROIR 11.00
Bleuchâtel, Britchon, Gruyère AOP, tomme neuchâteloise et 
mozzarella de buffle du Val-de-Travers
Fruits secs et pain élaboré avec de la farine du Val-de-Ruz 

DEMI-SPHÈRE SUCHARD (CHOCOLAT NOIR)  9.00
Et son confit de fraises 

PARFAIT GLACÉ À L’ABSINTHE LARUSÉE   9.00

Les prix s’entendent en francs suisses et TTC

 MINÉRALES ET 
 BOISSONS CHAUDES   
Henniez gazeuse et plate    3dl 3.80

Henniez gazeuse et plate   7.5dl 8.00 

Thé froid maison   3dl  3.80

Jus de pommes et poires artisanal de Valangin   3dl 3.90

Sirop maison menthe, framboise ou abricot-thym  3dl 2.50

Tonic supérieur, Kinaï, Le Landeron  2dl 4.00

Café « La Semeuse » et thés   3.50

 

 BIÈRES ARTISANALES  
 « CLÉPIQUE » DU VAL-DE-RUZ  
Blonde à  la pression, Brasserie Clépique, Coffrane   3dl 5.00

Blanche bouteille, Brasserie Clépique, Coffrane   3.3dl  7.00


